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BILAGA 1

SARSKILDA DEFINITIONER
som avses 1 artikel 2.4
1. ndringsdeklaration eller ndringsvirdesmdrkning: uppgifter som anger

a) energivarde, eller

b

=~

energivirde och enbart ett eller flera av foljande ndringsdmnen:

— fett (mattat fett, enkelomittat fett och fleromattat fett),
— kolhydrat (sockerarter, polyoler och stirkelse),

— salt,

— fiber,

— protein,

— de vitaminer och mineralimnen som fortecknas i del A punkt 1 i
bilaga XIII, och forekommer i betydande méngder enligt definitionen
i del A punkt 2 i bilaga XIII,

2. fett: sammanlagda méngden lipider, dven fosfolipider,
3. madttat fett: fettsyror utan dubbelbindning,

4. transfett: fettsyror med minst en icke-konjugerad (dvs. atskild av minst en
metylengrupp) kol-koldubbelbindning i transstillning,

5. enkelomdittat fett: fettsyror med en cis-dubbelbindning,

6. fleromdittat fett: fettsyror med tva eller flera metylenatskilda cis-cis-dubbel-
bindningar,

7. kolhydrat: varje kolhydrat som kan omvandlas i ménniskokroppen, &ven
polyoler,

8. sockerarter: alla monosackarider och disackarider som forekommer i livs-
medel, dock inte polyoler,

9. polyoler: alkoholer som innehéller mer n tva hydroxigrupper,

10. protein: den proteinhalt som berdknas med foljande formel: protein = sam-
manlagda kviaveméngden enligt Kjeldahl x 6,25,

11. salt: det saltekvivalenta innehdll som berdknas med foljande formel: salt =
natrium x 2,5,

12. fiber: kolhydratpolymerer med minst tre monomerenheter som varken spjél-
kas eller upptas i ménniskans tunntarm och som hor till ndgon av foljande
kategorier:

— ditliga kolhydratpolymerer som naturligt forekommer i konsumtionsfar-
diga livsmedel,

— détliga kolhydratpolymerer som erhallits ur livsmedelsravaror genom fy-
sikaliska, enzymatiska eller kemiska metoder och som har en gynnsam
fysiologisk effekt som pavisats genom allmént vedertagen vetenskaplig
dokumentation,

— iétliga syntetiska kolhydratpolymerer som har en gynnsam fysiologisk
effekt som pavisats genom allmént vedertagen vetenskaplig dokumenta-
tion.

13. genomsnittsvirde: det viarde som bist representerar den mingd néringsdmne
som ett visst livsmedel innehaller och som avspeglar arstidsbetingade varia-
tioner, konsumtionsmonster och andra faktorer som kan gora att det faktiska
virdet varierar.
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BILAGA 11

AMNEN ELLER PRODUKTER SOM ORSAKAR ALLERGI ELLER
INTOLERANS

1. Spannmal som innehaller gluten, dvs. vete (t.ex. spelt och khorasanvete), rag,
korn, havre eller hybridiserade sorter ddrav och produkter darav, med fol-
jande undantag:

a) vetebaserad glukossirap, inklusive glukos (1),
b) vetebaserade maltodextriner (1),
c) kornbaserad glukossirap,

d) spannmal som anvinds for framstdllning av alkoholdestillat, inklusive
jordbruksalkohol.

2. Kriftdjur och produkter darav.
3. Agg och produkter dirav.
4. Fisk och produkter dérav, med foljande undantag:
a) fiskgelatin som anviands som barare for vitamin- eller karotenoidpreparat,
b) fiskgelatin eller husbloss som anvinds som klarningsmedel i 61 och vin.
5. Jordnétter och produkter framstéllda darav.
6. Sojabonor och produkter ddrav, med foljande undantag:
a) fullstindigt raffinerad sojaolja och fullsténdigt raffinerat sojafett (1),

b) naturliga blandade tokoferoler (E306), naturligt D-alfa-tokoferol, naturligt
D-alfa-tokoferolacetat, naturligt D-alfa-tokoferolsuccinat fran sojabonor,

c) fytosteroler och fytosterolestrar framstéllda av vegetabilisk sojabonsolja,
d) fytostanolestrar framstillda av steroler fran vegetabilisk sojabonsolja.
7. Mjolk och produkter dirav (inklusive laktos), med f6ljande undantag:

a) vassle som anvinds for framstdllning av alkoholdestillat inklusive jord-
bruksalkohol,

b) laktitol.

8. Notter, dvs. mandel (dmygdalus communis L.), hasselnét (Corylus avellana),
valnot (Juglans regia), cashewnot (Anacardium occidentale), pekannot (Ca-
rya illinoinensis [Wangenh.] K. Koch), paranét (Bertholletia excelsa), pista-
schmandel (Pistacia vera), makadamian6t och Queenslandsnot (Macadamia
ternifolia), samt produkter darav, med undantag av nétter som anvénds for
framstéllning av alkoholdestillat inklusive jordbruksalkohol.

9. Selleri och produkter framstillda dérav.

(") Giller dven produkter framstéillda dérav, forutsatt att bearbetningsprocessen inte for-
modas ha oOkat den allergenicitet som myndigheten har faststéllt for den produkt de
hérror fran.
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10.

11.

12.

13.

14.

Senap och produkter framstillda dérav.

Sesamfron och produkter framstillda darav.

Svaveldioxid och sulfit i koncentrationer totalt dverstigande 10 mg/kg eller
10 mg/liter uttryckt som SO,, vilket ska berdknas for produkter som salufors
konsumtionsfirdiga eller som rekonstituerats enligt tillverkarens anvisningar.

Lupin och produkter framstillda dérav.

Blotdjur och produkter framstéllda dérav.
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BILAGA I

LIVSMEDEL DAR

MARKNINGEN SKA INNEHALLA

EN ELLER

FLERA YTTERLIGARE UPPGIFTER

TYP ELLER KATEGORI AV LIVS-
MEDEL

UPPGIFTER

1. Livsmedel som forpackats i vissa gaser

1.1 Livsmedel vilkas hallbarhet for-
langts med hjilp av forpacknings-
gaser som godkénts enligt forord-
ning (EG) nr 1333/2008.

”Forpackad i en skyddande atmosfar.”

2. Livsmedel som innehéller sétningsmedel

2.1 Livsmedel som innehéller ett eller
flera s6tningsmedel som godkints
enligt forordning (EG) nr 1333/
2008.

Uppgiften “innehéller sotningsmedel”
ska atfolja livsmedlets beteckning.

2.2 Livsmedel som innehaller savil en
eller flera tillsatta sockerarter som
ett eller flera sotningsmedel som
godkénts enligt forordning (EG)
nr 1333/2008.

Uppgiften “innehaller socker och sot-
ningsmedel” ska atf6lja livsmedlets be-
teckning.

2.3 Livsmedel som innehaller aspar-
tam/salt av aspartam och acesul-
fam som godkénts enligt forord-
ning (EG) nr 1333/2008.

Uppgiften “innehéller aspartam (en
killa till fenylalanin)” ska finnas pa
etiketten 1 de fall d& aspartam/salt av
aspartam och acesulfam endast anges
genom hénvisning till E-numret i in-
grediensforteckningen.

Uppgiften “innehéller en killa till feny-
lalanin” ska finnas pa etiketten i de fall
da aspartam/salt av aspartam och ace-
sulfam anges med sin specifika beteck-
ning i ingrediensforteckningen.

2.4 Livsmedel som innehéller mer dn
10 % tillsatta polyoler som god-
kéints enligt forordning (EG) nr
1333/2008.

”Overdriven konsumtion kan ha lax-
erande effekt.”

3. Livsmedel som innehaller glycyrrhizinsyra eller ammoniumsalt av gly-

cyrrhizinsyra

3.1 Konfektyrer eller drycker som in-
nehéller glycyrrhizinsyra eller am-
moniumsalt av glycyrrhizinsyra
till foljd av tillsats av sjdlva amnet
(dmnena) eller av lakritsrot (Gly-
cyrrhiza glabra) 1 en koncent-
ration av 100 mg/kg eller 10 mg/
1 eller darover.

”Innehaller lakrits” ska laggas till ome-
delbart efter ingrediensforteckningen,
om inte ordet “lakrits” redan finns i
ingrediensforteckningen eller i livs-
medlets beteckning. Om det inte finns
en ingrediensforteckning ska denna
uppgift atfélja livsmedlets beteckning.

3.2 Konfektyrer som innehéller gly-
cyrrhizinsyra eller ammoniumsalt
av glycyrrhizinsyra till f6ljd av
tillsats av sjidlva dmnet (dmnena)
eller av lakritsrot (Glycyrrhiza
glabra) 1 en koncentration av 4
g/kg eller darover.

“Innehaller lakrits — personer som lider
av hogt blodtryck bor undvika overdri-
ven konsumtion” ska ldggas till ome-
delbart efter ingrediensforteckningen.
Om det inte finns en ingrediensforteck-
ning ska denna uppgift 4tfolja livsmed-
lets beteckning.
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TYP ELLER KATEGORI AV LIVS-
MEDEL

UPPGIFTER

3.3 Drycker som innehaller glycyrr-
hizinsyra eller ammoniumsalt av
glycyrrhizinsyra till foljd av till-
sats av sjdlva dmnet (dmnena) el-
ler av lakritsrot (Glycyrrhiza
glabra) 1 en koncentration av 50
mg/l eller dardver, eller 300 mg/l
eller darver for drycker som in-
nehéller mer @n 1,2 volymprocent
alkohol (1).

”Innehaller lakrits — personer som lider
av hogt blodtryck bor undvika overdri-
ven konsumtion” ska laggas till ome-
delbart efter ingrediensforteckningen.
Om det inte finns en ingrediensforteck-
ning ska denna uppgift atfolja livsmed-
lets beteckning.

4. Drycker med hog koffeinhalt och livsmedel med tillsatt koffein

4.1 Drycker — med undantag av sa-
dana drycker som baseras pa kaf-
fe, te, kaffeextrakt eller teextrakt
vilkas beteckning innehéller orden
“kaffe” eller ’te” — som
— dr avsedda att konsumeras utan
vidare beredning och innehéller
mer dn 150 mg koffein/l, oav-
sett kalla, eller

—ar 1 koncentrerad eller torkad
form och efter rekonstituering
innehéller mer dn 150 mg kof-
fein/l, oavsett killa.

”"Hog koffeinhalt. Rekommenderas ej
for barn och gravida eller ammande
kvinnor.” i samma synfilt som dryc-
kens beteckning, foljt av en hinvisning
inom parentes och enligt artikel 13.1 i
denna forordning till koffeinhalten ut-
tryckt i mg per 100 ml.

4.2 Livsmedel — utom drycker — som
innehaller koffein som tillsatts for
ett visst fysiologiskt dndamal.

”Innehaller koffein. Rekommenderas ej
for barn och gravida.” i samma synfalt
som livsmedlets beteckning, foljt av en
hénvisning inom parentes och enligt
artikel 13.1 i denna férordning till kof-
feinhalten uttryckt i mg per 100 g/ml.
Niér det géller kosttillskott ska koffein-
halten uttryckas per portion som en re-
kommendation for dagligt intag pa eti-
ketten.

5. Livsmedel med tillsats av fytosteroler, fytosterolestrar, fytostanoler eller

fytostanolestrar

5.1 Livsmedel eller livsmedelsingredi-
enser med tillsats av fytosteroler,
fytosterolestrar, fytostanoler eller
fytostanolestrar.

1) ”Med tillsats av véxtsteroler” eller
”"med tillsats av vixtstanoler” i
samma synfilt som livsmedlets be-
teckning.

2) Mingden av tillsatta fytosteroler,
fytosterolestrar, fytostanoler eller
fytostanolestrar (uttryckt i procent
eller som gram av fria véxtstero-
ler/vixtstanoler per 100 g eller
100 ml av livsmedlet) ska anges i
ingrediensforteckningen.

»M2 3) Meddelande om att varan
inte dr avsedd for personer
som inte behover
kontrollera kolesterolhalten
i blodet. «
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TYP ELLER KATEGORI AV LIVS-
MEDEL

UPPGIFTER

4) Meddelande om att patienter som
tar kolesterolsdnkande ldkemedel
endast bor inta varan under medi-
cinsk &vervakning.

5) Vil synligt meddelande om att
livsmedlet fran néringssynpunkt
kan vara mindre ldmpligt for gra-
vida och ammande kvinnor samt
barn under fem ér.

6) Rad om att livsmedlet ska anvin-
das som en del av en balanserad
och varierad kost som innefattar
regelbundet intag av frukt och
gronsaker for att uppratthédlla karo-
tennivaerna.

7) 1 samma synfilt som meddelandet
enligt punkt 3 ovan: meddelande
om att intag av mer dn 3 g per
dag av tillsatta véxtsteroler/vixtsta-
noler bor undvikas.

8) En definition av en portion av livs-
medlet eller livsmedelsingredien-
sen i fraga (helst i g eller ml)
med uppgift om hur mycket vixt-
steroler/vaxtstanoler en portion in-
nehaller.

6. Fryst kott, frysta kottberedningar och frysta obearbetade fiskeriproduk-

ter

6.1 Fryst kott, frysta kottberedningar
och frysta obearbetade fiskeripro-
dukter.

Nedfrysningsdatum, eller forsta ned-
frysningsdatum om produkten har
frysts ned mer @n en géng, i enlighet
med punkt 3 i bilaga X.

(") Denna nivé ska tillimpas pé produkter som siljs konsumtionsfirdiga eller rekonstituerade

enligt tillverkarens anvisningar.
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x-HOJD

W=

Forklaringar

BILAGA IV

DEFINITION AV x-HOJD

1 Uppstapellinje

2 Versallinje

3 Median

4 Baslinje

5 Nedstapellinje
6 x-hojd

7 Teckenstorlek
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BILAGA V

LIVSMEDEL SOM AR UNDANTAGNA FRAN KRAVET PA

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

OBLIGATORISK NARINGSDEKLARATION

. Obearbetade produkter som endast innehéller en ingrediens eller en kategori

ingredienser.

. Bearbetade produkter vilkas bearbetning endast bestar av mogning och vilka

endast innehaller en ingrediens eller en kategori ingredienser.

. Vatten som é&r avsedda som livsmedel, inbegripet sadant som endast tillforts

koldioxid och/eller aromer.

. Ortkryddor, kryddor eller blandningar dirav.
. Salt och saltersattningar.
. Bordssétningsmedel.

. Varor som omfattas av Europaparlamentets och radets direktiv 1999/4/EG av

den 22 februari 1999 om kaffe- och cikoriaextrakt (1), samt hela eller malda
kaffebonor och hela eller malda koffeinfria kaffebonor.

. Ortte, fruktte, te, koffeinfritt te, snabbte, pulverte eller teextrakt, koffeinfritt

snabbte, pulverte eller teextrakt som inte innehéller andra tillsatta ingredien-
ser dn aromer som inte paverkar teets nédringsvirde.

. Attika och vindiger som framstillts genom jésning och #ttik- och vindger-

ersittning, inbegripet sadan som endast tillsatts aromer.

Aromer.

Livsmedelstillsatser.

Processhjdlpmedel.

Livsmedelsenzymer.

Gelatin.

Gelébildande produkter.

Jast.

Tuggummi.

Livsmedel i forpackningar eller behallare vilkas storsta yta ar mindre &n
25 cm?.

Livsmedel, dven hantverksméssigt framstillda, som tillverkare av sma méng-
der varor levererar direkt till slutkonsumenter eller till lokala detaljhandels-
foretag som levererar direkt till slutkonsumenter.

(") EGT L 66, 13.3.1999, s. 26.
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BILAGA VI

LIVSMEDLETS BETECKNING OCH SARSKILDA ATFOLJANDE
UPPGIFTER

DEL A — OBLIGATORISKA UPPGIFTER SOM SKA ATFOLJA
LIVSMEDLETS BETECKNING

1. Livsmedlets beteckning ska omfatta eller atfoljas av uppgifter om livsmedlets
fysiska tillstand eller den sérskilda behandling som det har genomgatt (t.ex.
pulvrisering, omfrysning, frystorkning, djupfrysning, koncentrering, rokning)
i samtliga fall dd avsaknaden av sddan information skulle kunna vilseleda
koparen.

2. Om ett livsmedel har varit nedfryst fore forsdljning men séljs upptinat ska
livsmedlets beteckning &tfoljas av angivelsen “upptinat™.

Kravet ska inte gilla

a) ingredienser som forekommer i slutprodukten,

b) livsmedel for vilka nedfrysning &r en tekniskt nodvéndig atgérd i produk-
tionsprocessen,

c) livsmedel vars sdkerhet eller kvalitet inte paverkas negativt av upptining.

Denna punkt ska inte paverka bestimmelserna i punkt 1.

3. Livsmedel som behandlats med joniserande strilning ska forses med nagon
av foljande uppgifter:

“bestrdlad” eller "behandlad med joniserande strdlning” och andra uppgifter i
enlighet med Europaparlamentets och radets direktiv 1999/2/EG av den
22 februari 1999 om tillndrmning av medlemsstaternas lagar om livsmedel
och livsmedelsingredienser som behandlats med joniserande stralning (!).

4. Nar det giller livsmedel dér en bestdndsdel eller ingrediens som konsumen-
ten forvéntar sig ska ingd eftersom den normalt anvénds eller ingar naturligt,
har utbytts mot en annan bestandsdel eller ingrediens ska det pa etiketten —
utover ingrediensforteckningen — klart och tydligt anges vilken bestandsdel
eller ingrediens som har anvénts som erséttning helt eller delvis, varvid
uppgifterna ska anges

a) i omedelbar nérhet av produktens beteckning, och

b) med en teckenstorlek dér x-hdjden &r minst 75 % av produktbeteckning-
ens teckenstorlek och inte mindre &n den minsta teckenstorlek som krévs
enligt artikel 13.2 i denna forordning.

5. Nar det giller kottprodukter, kéttberedningar och fiskeriprodukter som inne-
héller tillsatta proteiner, inklusive hydrolyserade proteiner, av annat anima-
liskt ursprung, ska livsmedlets beteckning innehéalla en uppgift om forekoms-
ten av dessa proteiner och deras ursprung.

6. Nir det giller kottprodukter och kottberedningar som har karaktiren av en
styckningsdel, stek, skiva, portion eller slaktkropp av kott, ska livsmedlets
beteckning innehalla en uppgift om forekomsten av tillsatt vatten, om detta
utgér mer dn 5 % av slutproduktens vikt. Samma regler ska gilla for fis-
keriprodukter och bearbetade fiskeriprodukter som har karaktidren av en
styckningsdel, stek, skiva, portion eller filé eller av en hel fiskeriprodukt.

(") EGT L 66, 13.3.1999, s. 16.
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Kottprodukter, kottberedningar och fiskeriprodukter som kan ge intryck av
att vara en hel kott- eller fiskbit men som i sjédlva verket bestér av olika delar
som satts samman med hjidlp av andra ingredienser, exempelvis med livs-
medelstillsatser och livsmedelsenzymer eller pa annat sitt, ska innehélla
foljande uppgifter:

Pa bulgariska: ”¢popmoBano Meco” och ”dopmoBana prba”.

Pa spanska: ”combinado de piezas de carne” och “combinado de
piezas de pescado”.

Pa tjeckiska: ”zformované maso ze spojovanych kouskd masa”
och ”ze spojovanych kouskti rybiho masa”.

Pa danska: ”Sammensat af stykker af ked” och ”Sammensat af
stykker af fisk”.

Pa tyska: “aus Fleischstiicken zusammengefiigt” och “aus Fi-
schstiicken zusammengefiigt”.

Pa estniska: ”liidetud liha” och ”liidetud kala”.

Pa grekiska: “noppomompévo kpéag” och popeomompévo yapt”.

Pa engelska: “formed meat” och “formed fish”.

Pa franska: “viande reconstituée” och “’poisson reconstitué”.

Pa iriska: “piosai feola ceangailte” och “piosai éisc ceangail-
te”.

»C1 Pi italienska: < “carne ricomposta” och “pesce ricomposto”.
Pa lettiska: ”forméta gala” och “forméta zivs”.

Pa litauiska: ”sudarytas (-a) i§ mésos gabaly” och ”sudarytas (-a)
i§ Zuvies gabaly”.

Pa ungerska: ”darabokbol Ujraformazott has” och “darabokbodl
ujraformazott hal”.

P4 maltesiska: ”laham rikostitwit” och “hut rikostitwit”.
Pa nederléndska: ”samengesteld uit stukjes vlees” och “samengesteld

uit stukjes vis”.

2, »,

Pa polska: z  polaczonych kawatkow migsa” och 7z
potaczonych kawalkow ryby”.

Pa portugisiska: “carne reconstituida” och “peixe reconstituido”.
Pa rumaénska: ”carne formata” och “carne de peste formata”.
Pa slovakiska: ”spajané alebo formované méso” och “’spajané alebo

formované ryby”.

Pa slovenska: ”sestavljeno, iz kosc¢kov oblikovano meso” och “’ses-
tavljene, iz kosckov oblikovane ribe”.

Pa finska: “paloista yhdistetty liha” och ”paloista yhdistetty ka-
la”.
Pa svenska: ”sammanfogade bitar av kott” och “sammanfogade

bitar av fisk”.
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DEL B — SARSKILDA KRAV PA BENAMNINGEN "MALET KOTT”

Krav pa sammansittning vid kontroll av den genomsnittliga dagsproduktio-
nen:

Forhallande mellan

Fetthalt kollagen och kott-
protein (')
— Magert malet kott <7% <12%
— Malet notkott <20% <15%
— Malet kott som innehéller griskott <30 % <18%
— Malet kétt av andra djurarter <25% <15%

(") Forhéllandet mellan kollagen och kéttprotein uttrycks som procentandel kollagen i
kottproteinet. Med kollagenhalten avses hydroxiprolinhalten multiplicerad med 8.

Utover det som krdvs i avsnitt V kapitel [V i bilaga III till forordning (EG)
nr 853/2004 ska mérkningen innehélla foljande uttryck:

”»

— ”fetthalt lagre an ...”,

”»

— ”forhallande mellan kollagen och kéttprotein lagre &n ...”.

Medlemsstaterna far tillata att malet kott som inte uppfyller kraven i punkt 1
i denna del sldpps ut pa de nationella marknaderna med ett nationellt méarke
som inte kan forvixlas med de mérken som foreskrivs enligt artikel 5.1 i
forordning (EG) nr 853/2004.

DEL C — SARSKILDA KRAV PA BENAMNINGEN PA KORVSKINN

Om korvskinnet inte dr atbart méste detta anges.
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BILAGA VII

ANGIVANDE OCH BENAMNING AV INGREDIENSER

DEL A — SARSKILDA BESTAMMELSER OM ANGIVANDE AV INGREDIENSER 1 FALLANDE
STORLEKSORDNING EFTER VIKT

Ingredienskategori

Bestdimmelser om angivande efter vikt

1. Tillsatt vatten och flyktiga &mnen

Ska anges i storleksordning efter vikt i den fardiga va-
ran. Den méngd vatten som tillforts som ingrediens i ett
livsmedel ska beriknas genom att den férdiga varans
totala midngd minskas med den totala midngden av Ov-
riga anvédnda ingredienser. Denna méingd behover inte
beaktas om den dr hogst 5 % av den fardiga varans vikt.
Detta undantag ar inte tillimpligt pa kott, kottberedning-
ar, obearbetade fiskeriprodukter och obearbetade tvas-
kaliga blotdjur.

2. Ingredienser som anvédnds i koncentrerad eller torkad
form och som rekonstitueras under framstéllningen

Far anges i storleksordning efter den vikt de hade innan
de koncentrerades eller torkades.

3. Ingredienser som anvinds i koncentrerade eller torkade
livsmedel som dr avsedda att rekonstitueras genom att
vatten tillforts

Far anges 1 storleksordning efter proportion i den rekon-
stituerade varan, forutsatt att ingrediensforteckningen at-
foljs av uttrycket “ingredienser i den rekonstituerade
varan” eller “ingredienser i den konsumtionsfirdiga va-
ran,” eller liknande uttryck.

4. Frukt, gronsaker eller svamp, varav ingen patagligt do-
minerar med hénsyn till vikt och som anvédndas i pro-
portioner som kan variera, nir de anvinds blandade som
ingredienser i ett livsmedel

Far grupperas tillsammans i ingrediensforteckningen un-
der bendmningen “frukt”, “gronsaker” eller “svamp”
foljt av upplysningen i varierande proportion”, omedel-
bart foljt av en upprakning av de frukter, gronsaker eller
svampar som ingér. | sddana fall ska blandningen anges
i ingrediensforteckningen i enlighet med artikel 18.1 pa
grundval av den samlade vikten av de frukter, gronsaker
eller svampar som ingar.

5. Blandningar av kryddor eller ortkryddor, dir ingen
krydda eller ortkrydda patagligt dominerar med hénsyn
till vikt

Far anges i en annan ordning, forutsatt att ingrediens-
forteckningen atfoljs av uttrycket i varierande propor-
tion” eller ett liknande uttryck.

6. Ingredienser som utgdér mindre &n 2 % av den fardiga
varan

Far anges i en annan ordning efter de dvriga ingredien-
serna.
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Ingredienskategori

Bestimmelser om angivande efter vikt

7. Ingredienser som &r av liknande slag eller inbordes ut-

bytbara, vilka kan komma att anvéndas vid tillverkningen
eller beredningen av ett livsmedel utan att dess samman-
sdttning, beskaffenhet eller uppfattade virde dndras, for-
utsatt att de utgdr mindre &n 2 % av den fardiga varan

Far i ingrediensforteckningen anges med forklaringen
“innehéller ... och/eller ...” i de fall ddr minst en av
hogst tva ingredienser ingér i den fardiga varan. Denna
bestimmelse ska inte gilla de livsmedelstillsatser eller
ingredienser som fortecknas i del C i denna bilaga eller
de amnen eller produkter som fortecknas i bilaga II och
som orsakar allergi eller intolerans.

8. Raffinerade oljor av vegetabiliskt ursprung

Far grupperas tillsammans i ingrediensforteckningen un-
der bendmningen “vegetabiliska oljor”, omedelbart foljt
av en upprikning av deras specifika vegetabiliska ur-
sprung, och fir féljas av upplysningen “i varierande
proportion”. Om vegetabiliska oljor grupperas tillsam-
mans ska de anges i ingrediensforteckningen i enlighet
med artikel 18.1 pa grundval av den samlade vikten av
de vegetabiliska oljor som ingér.

Uttrycket fullhdrdad” eller “delvis hdrdad”, beroende
pa vad som é&r lampligt, ska atfolja uppgiften om en
hirdad olja.

9. Raffinerade fetter av vegetabiliskt ursprung

Far grupperas tillsammans i ingrediensforteckningen un-
der beteckningen “vegetabiliska fetter”, omedelbart foljt
av en upprikning av deras specifika vegetabiliska ur-
sprung, och fir foljas av upplysningen ™i varierande
proportion”. Om vegetabiliska fetter grupperas tillsam-
mans ska de anges i ingrediensforteckningen i enlighet
med artikel 18.1 pd grundval av den samlade vikten av
de vegetabiliska fetter som ingar.

Uttrycket “fullhdrdat” eller “delvis hidrdat”, beroende pa
vad som dr ldmpligt, ska &tfolja uppgiften om ett hirdat
fett.

DEL B — BENAMNING AV VISSA INGREDIENSER MED BETECKNINGEN PA EN KATEGORI I STALLET
FOR EN SPECIFIK BETECKNING

Ingredienser som tillhér ndgon av de kategorier livsmedel som fortecknas nedan och 4r bestindsdelar i ett annat
livsmedel fér, utan att det paverkar tillimpningen av artikel 21, bendmnas med endast beteckningen pé kategorin snarare

an den specifika beteckningen.

Definition av livsmedelskategori

Bendmning

1. Raffinerade oljor av animaliskt ursprung

”Olja” tillsammans med antingen adjektivet “animalisk”
eller en uppgift om dess specifika animaliska ursprung.

Uttrycket fullhdrdad” eller “delvis hirdad”, beroende
pa vad som é&r lampligt, ska atfolja uppgiften om en
hérdad olja.
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Definition av livsmedelskategori

Bendmning

2. Raffinerade fetter av animaliskt ursprung “Fett” tillsammans med antingen adjektivet “animaliskt”
eller en uppgift om dess specifika animaliska ursprung.
Uttrycket ”fullhdrdat” eller ”delvis hirdat”, beroende pa
vad som dr lampligt, ska atfolja uppgiften om ett hirdat
fett.
3. Blandningar av mjol fran tva eller flera sddesslag ”Mjol” atfoljt av en uppriakning av de sddesslag det
bestar av i fallande storleksordning efter vikt.
4. Stirkelse, och stirkelse som modifierats genom fysika- | ”Stirkelse”
liska processer eller med hjélp av enzymer
5. Alla arter av fisk, om fisken utgdr en ingrediens i ett | “Fisk”
annat livsmedel och under forutséttning att beteck-
ningen pa och presentationen av detta livsmedel inte
hénvisar till en bestdmd fiskart
6. Alla ostsorter, om osten eller ostblandningen utgdr en | ”Ost”
ingrediens i ett annat livsmedel och under forutséttning
att beteckningen pa och presentationen av detta livs-
medel inte hadnvisar till en bestdimd ostsort
7. Alla kryddor som inte &verstiger 2 % av livsmedlets | ”Krydda”, “kryddor” eller “kryddblandning”
vikt
8. Alla brtkryddor eller delar av értkryddor som inte 6ver- | “Ortkrydda”, “6rtkryddor” eller “blandning av ortkryd-

stiger 2 % av livsmedlets vikt

Lt}

dor

9. Alla slag av gummiberedningar som anvénds vid fram- | ”Gummibas”
stillningen av gummibas for tuggummi

10. Alla slag av bakade, finfordelade och torkade spann- | ”’Strébrod” eller ”skorpsmulor”
malsprodukter

11. Alla slag av sackaros ”Socker”

12. Vattenfri glukos eller glukosmonohydrat ”Druvsocker”

13. Glukossirap och vattenfri glukossirap ”Glukossirap”

14. Alla slag av mjolkproteiner (kasein, kaseinater och | "Mjolkproteiner”
vassleproteiner) och blandningar dérav

15. Pressat, expellerpressat eller raffinerat kakaosmor ”Kakaosmor”

16. Alla slag av viner som omfattas av bilaga XIb till radets | ”Vin”

forordning (EG) nr 1234/2007 (1)
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Definition av livsmedelskategori

Bendmning

17. Skelettmuskulatur (%) av ddggdjurs- och fagelarter som
ar tjdnliga som livsmedel, med naturligt ingaende eller
angransande védvnad, i de fall den totala fett- och bind-
védvshalten inte Overstiger de vdarden som anges nedan
och kottet utgdr en ingrediens i ett annat livsmedel.

Maxgréinser for halten av fett och bindvdv for ingredi-
enser som ges begreppet ... kott”

Forhallande mel-
Art Fetthalt lan kollagen och
kétt-protein (°1)
— Diggdjur (med undan- 25 % 25 %
tag av kaniner och
svin) och blandningar
av olika djurarter dar
déggdjursinslaget  do-
minerar
— Svin 30 % 25 %
— Faglar och kaniner 15 % 10 %

(") Foérhallandet mellan kollagen och kéttprotein uttrycks som pro-
centandel kollagen i kottproteinet. Med kollagenhalten avses
hydroxiprolinhalten multiplicerad med 8.

Om dessa maxgranser Overskrids, men alla andra kriterier
for 7kott
” ar uppfyllda, ska halten av ”... kott” justeras nedat i
enlighet med detta och ingrediensforteckningen, forutom be-
greppet ... kott”, innehdlla uppgifter om innehéllet av fett
och/eller bindvév.

De varor som omfattas av definitionen av “maskinurbenat
kott” ar undantagna frdn denna definition.

1)

... kott” i kombination med namnet/namnen (?) pa den
eller de djurarter som det kommer fran.

18. Alla produkter som omfattas av definitionen av maski-
nurbenat kott”

”Maskinurbenat kott” i kombination med namnet/nam-
nen (°) pa den eller de djurarter som det kommer frén.

(") EUT L 299, 16.11.2007, s. 1.

(®>) Mellangérdesmuskler och tuggmuskler tillhor skelettmuskulaturen, medan hjarta, tunga, huvudets muskler (utom tuggmusklerna),
musklerna nedanfor karpalleden och tarsalleden samt svansmusklerna dr undantagna.
(®) Vid mirkning pa engelska kan denna bendmning ersittas av det generiska namnet pa kott fran djurarten i fraga.
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DEL C — BENAMNING AV VISSA INGREDIENSER MED
BETECKNINGEN PA DERAS KATEGORI FOLJT AV DERAS SPECIFIKA
BETECKNING ELLER E-NUMMER

Livsmedelstillsatser och livsmedelsenzymer som inte anges i artikel 20 b och
som tillhor ndgon av de kategorier som fortecknas i denna del maste, utan att det
péaverkar tillimpningen av artikel 21, benimnas med beteckningen pa kategorin
foljd av deras specifika beteckning eller, om ldmpligt, E-numret. Om en ingre-
diens tillhor mer an en kategori, ska den kategori anges som é&r ldmpligast med
héansyn till ingrediensens huvudsakliga funktion i det aktuella livsmedlet.

Syra Skumbildande medel
Surhetsreglerande medel Geleringsmedel
Klumpforebyggande medel » C1 Ytbehandlingsmedel <«
Skumddmpningsmedel Fuktighetsbevarande medel
Antioxidationsmedel Modifierad stérkelse (?)
Fyllnadsmedel Konserveringsmedel
Fargamne Drivgas

Emulgeringsmedel Bakpulver

Smiiltsalter (1) Komplexbildare
Konsistensmedel Stabiliseringsmedel
Smakforstarkare Sétningsmedel
Mjolbehandlingsmedel Fortjockningsmedel

(') Enbart for sméltost och sméltostprodukter.
(?) Den specifika beteckningen eller E-numret behover inte anges.

DEL D — BENAMNING AV AROMER I INGREDIENSFORTECKNINGEN

1. Aromer ska benamnas med nagot av begreppen

— Yarom (aromer)” eller en mer specifik beteckning eller beskrivning av
amnet, om den aromgivande bestdndsdelen innehaller aromer enligt defi-
nitionen i artikel 3.2 b, ¢, d, e, f, g och h i forordning (EG) nr 1334/2008,

— "rokarom (rokaromer)”, eller “rokarom (rokaromer) framstélld av” foljt av
ett livsmedel, en livsmedelskategori eller ett ursprungsmaterial for livs-
medel (t.ex. “rokarom [rokaromer] framstilld av bok”), om den aromgi-
vande bestandsdelen innehaller aromer enligt definitionen i artikel 3.2 f'i
forordning (EG) nr 1334/2008 och ger livsmedlet arom av rok.

2. Begreppet “naturlig” i beskrivningen av aromer ska anvindas i dverensstim-
melse med artikel 16 i forordning (EG) nr 1334/2008.

3. Kinin och/eller koffein som anvinds som aromer vid tillverkningen eller
beredningen av ett livsmedel ska anges i ingrediensforteckningen med sin
beteckning direkt efter ordet “arom”.

DEL E — BENAMNING AV SAMMANSATTA INGREDIENSER

1. En sammansatt ingrediens uttryckt i total vikt far ingd i ingrediensforteck-
ningen under sin egen bendmning, forutsatt att denna faststillts enligt lag eller
ar allmént vedertagen och omedelbart foljs av en upprikning av de ingredi-
enser som ingar i den sammansatta ingrediensen.

2. Utan att det paverkar tillimpningen av artikel 21, ska ingrediensforteckningen
for sammansatta ingredienser inte vara obligatorisk
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a)

b)

<)

om den sammansatta ingrediensens sammansattning ar faststélld i géllande
unionslagstiftning, férutsatt att den sammansatta ingrediensen utgdr mindre
an 2 % av den firdiga varan; denna bestimmelse ska dock inte gilla for
livsmedelstillsatser, sdvida inte annat foljer av artikel 20 a—d, eller

for sammansatta ingredienser som bestar av blandningar av kryddor och/
eller ortkryddor som utgdr mindre dn 2 % av den firdiga varan, med
undantag av livsmedelstillsatser, om inte annat foljer av artikel 20 a—d,
eller

om den sammansatta ingrediensen dr ett livsmedel for vilket det inte kridvs
nagon ingrediensforteckning enligt unionslagstiftningen.
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BILAGA VIl

MANGDANGIVELSE FOR INGREDIENSER
1. Mingden behover inte anges
a) for en ingrediens eller kategori ingredienser
i) vars avrunna nettovikt anges i enlighet med punkt 5 i bilaga IX,

i) vars mingd enligt unionsbestimmelserna redan &r obligatorisk i mérk-
ningen,

iii) som anvénds i sma méingder i aromgivande syfte, eller

iv) som, trots att den ingér i livsmedlets beteckning, inte styr konsumen-
ters val i den medlemsstat dar livsmedlets salufors, da variationen i
miéngd inte dr avgorande for att karakterisera livsmedlet eller inte ar
sadan att den sirskiljer livsmedlet fran liknande livsmedel,

b

=

om sérskilda unionsbestimmelser exakt foreskriver midngden av en ingre-
diens eller kategori ingredienser utan att foreskriva att detta ska anges i
markningen, eller

c) i de fall som anges i punkterna A.4 och A.5 i bilaga VII.
2. Artikel 22.1 a och b ska inte tillimpas pa

a) ingredienser eller kategorier ingredienser som omfattas av uppgiften “in-
nehaller sotningsmedel” eller ”innehéller socker och sétningsmedel”, om
den uppgiften atfoljer livsmedlets beteckning, i enlighet med bilaga III,
eller

b) tillsatta vitaminer och mineralimnen om dessa dmnen ska anges i en
néringsdeklaration.

3. Mingden av en ingrediens eller kategori ingredienser ska

a) uttryckas i procent, vilket ska motsvara mingden av ingrediensen eller
ingredienserna vid den tidpunkt da de anvénds, och

b) anges antingen i eller omedelbart intill livsmedlets beteckning, eller i
ingrediensforteckningen i anslutning till ingrediensen, eller kategorin in-
gredienser i fraga.

4. Genom undantag frén punkt 3 géller f6ljande:

a) For livsmedel vilkas fukthalt minskat till foljd av vdrmebehandling eller
annan behandling, ska midngden uttryckas i procent och motsvara miangden
av den eller de anvdnda ingredienserna i den fdrdiga varan, savida inte
denna mingd eller den sammanlagda méingden av samtliga ingredienser
som anges 1 mirkningen Overstiger 100 %, d& méngden ska anges pa
grundval av vikten pd de ingredienser som anvénts for att bereda 100 g
av den férdiga varan.

b) Mingden av flyktiga ingredienser ska anges i storleksordning efter vikt i
den férdiga varan.

¢) Mingden av ingredienser som anvéinds i koncentrerad eller torkad form
och som rekonstitueras under framstillningen, far anges i storleksordning
efter den vikt som ingredienserna hade innan de koncentrerades eller tor-
kades.

d) For koncentrerade eller torkade livsmedel som dr avsedda att rekonstitueras
genom att vatten tillfors, far méngden av ingredienserna anges i storleks-
ordning efter vikt i den rekonstituerade varan.
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BILAGA IX

ANGIVANDE AV NETTOKVANTITET

. Angivande av nettokvantitet ska inte vara obligatoriskt for livsmedel

a) som minskar avsevért i volym eller vikt och som siljs styckevis eller vags
i koparens nérvaro,

b) vilkas nettokvantitet 4r mindre dn 5 g eller 5 ml; denna bestimmelse ska
dock inte gélla kryddor och ortkryddor, eller

¢) som normalt sdljs styckevis under forutséttning att antalet artiklar &r klart
synligt och ldtt kan rdknas utifran eller, om detta inte &r mdjligt, framgér
av markningen.

. Om unionsbestammelser eller, om sddana saknas, nationella bestimmelser

foreskriver att innehéllet ska anges pa ett visst sdtt (t.ex. nominell méngd,
minimiméngd, genomsnittsméngd), ska denna médngd anses som nettokvantitet
enligt denna f6rordning.

. Om en fardigforpackad vara bestar av tva eller flera separata fardigforpack-

ningar som innehaller samma méingd av samma vara, ska nettokvantiteten
anges genom uppgift om nettokvantiteten i varje separat forpackning och
det totala antalet sadana forpackningar. Dessa uppgifter ska dock inte vara
obligatoriska, om det totala antalet separata forpackningar dr klart synligt och
latt kan rdknas utifran och minst en uppgift om nettokvantiteten i varje enskild
forpackning ar klart synlig fran utsidan.

. Om en fardigforpackad vara bestar av tva eller flera separata forpackningar

som vid forsdljning inte betraktas som enheter, ska nettokvantiteten anges
genom uppgift om den totala nettokvantiteten och det totala antalet separata
forpackningar.

. Om ett livsmedel i fast form ligger i en lag, ska dven livsmedlets avrunna vikt

anges. Om ett livsmedel har glaserats ska nettovikten inte omfatta glaseringen.

I denna punkt avses med en lag foljande varor, eventuellt i blandningar och
dven 1 fryst eller djupfryst tillstdnd, forutsatt att vitskan endast dr ett kom-
plement till den aktuella beredningens vésentliga bestdndsdelar och saledes
inte en for kopet avgérande faktor: vatten, saltlosningar, saltlake, vattenlds-
ningar av livsmedelssyror, dttika och vindger, sockerlag, vattenlosningar med
andra sotningsmedel; i frdga om frukt eller gronsaker, frukt- eller gronsak-
sjuicer.
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BILAGA X

DATUM FOR MINSTA HALLBARHET, SISTA FORBRUKNINGSDAG
OCH NEDFRYSNINGSDATUM

1. Datum for minsta hallbarhet ska anges enligt foljande:
a) Datumet ska foregds av orden
— ”Bést fore ...” nédr datumet omfattar uppgift om dagen,

2

— ”Bést fore utgangen av ...” 1 dvriga fall.
b) De ord som anges i punkt a ska atféljas av
— antingen sjdlva datumet, eller

— en hénvisning till var pd mérkningen datumet finns angivet.

Om det behovs, ska dessa uppgifter atfoljas av de forvaringsanvisningar
som maste iakttas for att varan ska halla sig under den angivna perioden.

c) Datumet ska bestd av dag, ménad och eventuellt ar i denna ordning och i
okodad form.

Dock ar det i fraga om livsmedel

— med kortare hallbarhetstid &n 3 ménader tillrickligt att ange dag och
manad,

— med ldngre héllbarhetstid &n 3 manader men inte ldngre dn 18 ménader
tillrdckligt att ange manad och 4&r,

— med langre hallbarhetstid én 18 manader tillrackligt att ange aret.

d) Om inte annat f6ljer av unionsbestimmelser som foreskriver andra typer av
datummarkning, ska uppgift om datum for minsta héllbarhet inte krivas for

— farsk frukt och farska gronsaker, inklusive potatis, som inte har skalats,
delats 1 bitar eller behandlats pa liknande sitt; detta undantag ska inte
tillimpas pa groddar och liknande produkter sasom groddar av balj-
vaxter,

— viner, likérviner, mousserande viner, aromatiserade viner och liknande
produkter framstéllda av annan frukt dn druvor samt drycker med KN-
nummer 2206 00 som har framstillts av druvor eller druvmust,

— drycker som innehéller minst 10 volymprocent alkohol,

— bageri- eller konditorivaror som med hénsyn till sitt innehall normalt
konsumeras inom 24 timmar efter tillverkningen,

— déttika och vindger,

— koksalt,

— socker i fast form,
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— konfektyrvaror som ndstan enbart bestdr av smaksatt och/eller fargat
socker,

— tuggummi och liknande produkter.
2. Datumet for sista forbrukningsdag ska anges enligt foljande:
a) Det ska foregés av orden “sista forbrukningsdag ...”.
b) De ord som anges i led a ska atfoljas av
— antingen sjédlva datumet, eller
— en hénvisning till var pd mérkningen datumet finns angivet.

Dessa uppgifter ska foljas av en beskrivning av de forvaringsanvisningar
som man maste ritta sig efter.

¢) Datumet ska bestd av dag, ménad och, eventuellt, ar, i denna ordning och 1
okodad form.

d) Sista forbrukningsdag ska anges pa varje enskild fardigforpackad portion.

3. Datum for nedfrysning eller datum for forsta nedfrysningsdatum enligt punkt
6 i bilaga III ska anges enligt foljande:

a) Det ska foregds av orden “nedfryst den ...”.
b) De ord som anges i led a ska atfoljas av
— sjélva datumet, eller

— en hanvisning till var pd markningen datumet finns angivet.

c) Datumet ska besta av dag, ménad och ar, i denna ordning och i okodad
form.
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BILAGA X1

SLAG AV KOTT FOR VILKA UPPGIFT OM URSPRUNGSLAND
ELLER HARKOMSTPLATS AR OBLIGATORISK

KN-nummer Beskrivni
(kombinerade nomenklaturen 2010) eskriving
0203 Kott av svin, farskt, kylt eller fryst
0204 Kott av far eller get, farskt, kylt eller
fryst
Ex 0207 Kott av fjaderfa enligt nr 0105, farskt,
kylt eller fryst
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BILAGA XII

ALKOHOLHALT

Den faktiska alkoholhalten uttryckt i volym for drycker som innehéller mer &n
1,2 volymprocent alkohol ska anges med hogst en decimal. Den ska f6ljas av
angivelsen "% vol.” och far foregas av ordet alkohol” eller forkortningen alk.”.

Alkoholhalten ska bestimmas vid 20 °C.

De tillatna positiva och negativa avvikelserna i absoluta tal ndr det giller uppgift
om alkoholhalten uttryckt i volym anges i nedanstdende tabell. Avvikelserna ska
gilla utan att paverka de avvikelser som beror pa den analysmetod som anvéinds
for att bestimma alkoholhalten.

Beskrivning av drycken Positiv eller negativ avvikelse

1. O1 med KN-nummer 2203 00 och | 0,5 % vol.
en alkoholhalt som inte Overstiger
5,5% vol.; drycker utan kolsyra
med KN-nummer 220600 som
framstills av druvor

2. Ol med en alkoholhalt som &versti- | 1% vol.
ger 5,5 % vol.; drycker med kolsyra
och KN-nummer 220600 som
framstélls av druvor; cidersorter, pa-
ronviner, fruktviner och liknande
som framstdlls av annan frukt &n
druvor, oavsett om de dr parlande
eller mousserande; mjod

3. Drycker som innehaller uppblétta [ 1,5 % vol.
frukter eller véxtdelar

4. Ovriga drycker som innehéller mer | 0,3 % vol.
an 1,2 volymprocent alkohol
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vB
BILAGA XIII
REFERENSINTAG
DEL A - DAGLIGT REFERENSINTAG FOR VITAMINER OCH
MINERALAMNEN (VUXNA)
vel
1. Vitaminer och mineralimnen som far deklareras och deras naringsreferen-

svirde

vB
Vitamin A (ug) 800 Klorid (mg) 800
Vitamin D (ng) 5 Kalcium (mg) 800
Vitamin E (mg) 12 Fosfor (mg) 700
Vitamin K (pg) 75 Magnesium (mg) 375
Vitamin C (mg) 80 Jéarn (mg) 14
Tiamin (mg) 1,1 Zink (mg) 10
Riboflavin (mg) 1,4 Koppar (mg) 1
Niacin (mg) 16 Mangan (mg) 2
Vitamin B6 (mg) 1.4 Fluorid (mg) 3,5
Folsyra (ug) 200 Selen (ug) 55
Vitamin B12 (pg) 2,5 Krom (pg) 40
Biotin (pg) 50 Molybden (pg) 50
Pantotensyra (mg) 6 Jod (ng) 150
Kalium (mg) 2 000

2. Betydande mdngd av vitaminer och mineralimnen
I regel bor hinsyn tas till foljande virden vid beslut om vad som utgdr en

betydande méngd, namligen

— 15 % av referensvérdet for niringsinnehallet enligt punkt 1 per 100 g eller
100 ml for andra produkter @n drycker,

— 7,5 % av referensvirdet for ndringsinnehallet enligt punkt 1 for drycker
per 100 ml, eller

— 15 % av referensvirdet for ndringsinnehéllet enligt punkt 1 per portion om
forpackningen endast innehaller en portion.

DEL B - REFERENSINTAG FOR ENERGI OCH VISSA ANDRA
NARINGSAMNEN AN VITAMINER OCH MINERALAMNEN (VUXNA)

Energi eller ndringsimne Referensintag

Energi 8400 kJ/2 000 kcal
Totalt fett 70 g

Mittat fett 20 g

Kolhydrat 260 g

Sockerarter 90 g

Protein 50 g

Salt 6¢g
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BILAGA X1V

OMRAKNINGSFAKTORER

OMRAKNINGSFAKTORER FOR BERAKNING AV ENERGI

Det deklarerade energivirdet ska berdknas med foljande omrakningsfaktorer:

— Kolhydrat (utom polyoler)

17 kl/g — 4 kcal/g

— Polyoler 10 kJ/g — 2,4 keal/g
— Protein 17 kJ/g — 4 kcal/g
— Fett 37 kJ/g — 9 keal/g
— Salatrim 25 kl/g — 6 kcal/g

— Alkohol (etanol)

29 kl/g — 7 kcal/g

— Organiska syror

13 kJ/g — 3 kceal/g

— Fiber

8 kJ/g — 2 kcal/g

—  Erytritol

0 kJ/g — 0 kcal/g
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BILAGA XV

ENHETER OCH PRESENTATION VID NARINGSDEKLARATION

I nédringsdeklarationer ska de nedan fortecknade mattenheterna anvéndas for
energi (kilojoule [kJ] och kilokalorier [kcal]) och for massa (gram [g], milligram
[mg] eller mikrogram [pg]), och ordningsféljden for uppgifterna ska i férekom-

mande fall vara foljande:

Energi kJ/kcal

Fett g

varav:
— mittat fett g
— enkelomittat fett g
— fleromiittat fett g
Kolhydrat g

varav:
— sockerarter g
— polyoler g
— stérkelse g
Fiber g
Protein g
Salt g
Vitaminer och mineralamnen De enheter som anges i punkt A.l i

bilaga XIII
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